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lgor Shit ) 9. ape. 2021 | Eksklusily, Toat ja vein

Igor Soot: Chateauneuf -
paavstide loodud kaubamérk

einide maailmas on vahest ainult kaks kiila nimega veini,

mis on niivird kuulsad ja ikoonilised, et nende puhul polegi
tegemist pelgalt ainult péritolunimetusega, vaid hoopis suurte ja
kolavate brandidega. Nendeks on Chablis ja Chateauneuf-du-
Pape.

Kindlasti kuulub tuntuimate veinibrandide hufka ka Champagne ja kindlal
veendumusel pihiney Gtlus, ot Charmpagne est du Champagne, lkuid viimase puhul
epemist juba terves suures reginonis kindlal meetodil tehiod veinidega.

Uldjuhul teatakse kogu lajas maailmas, et Chablls on elegantne, virske ja
mineraalne valge vein, mis on tehtud Chardonnay vilnamarjasordist. Kuigi
leomulikult juhtub sekka anekdootlikke linnalegende, mille puhul on maneski
nocblis restorants nournd punase Chablis” imida dledidse el valmistata)
serveerimist vod persoon, kes viiidab, et talle ¢ meeldi Chardonnay veinid
iletldse, paneb lauale statement'i, et tema lemmikvein on Chablis, Eks neid
humnoristlikke lugusid ole veelgi, aga ldili ei jfua me siinkohal pajatada ja see el
ole ka meie tinase loo teema,

Chateauneuf-du-Pape'i (edaspidi tektis ka CAP) pubul teatakse didjubul, et tegu on
lkzhoolse ja eleganize punase veiniga, mis aastatega kipsedes iiha

aks ja hinnalisemaks muutub. Aga siit edasi 18heh keerulizsemaks.
Paljudel veinisdpradel pole tegelikult eriti aimu, e1 millistest marjasortidest seda
illast toredust tehakse, fa ka mitte aimu, et siinkohal vGime juttu weha ka valgest

veinist nimega Chiteauneuf-du-Pape,

Tepgelikkuses tehakse valget CdP-d pelgalt umbkaudu 6% kogu apellatsiooni
15t ja seetdtiu on tdiesd andestatavy, er pihiliselt &
aunefist,

Kui panna pimedegustatsioonil rivvi erinevate tootjate CdP-d [Abisegi muude hea
kvaliteediga samast piirken
punaveinide

ast ehk si

Launa-Rhone'i aladelt pirinevate

is olen ma iziklikult véiga skeptiline, kui keegi degusteerijatest
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viiidab, et tema unneb meksmarlt sunrsugused Chiteauneufld dra, Kogu Vana
Maallma veiniviljelus pihineb cinapaeval dena karmidel reeglitel, mille pubhul on
tiipselt piiritletud viinapuude kasvualad, viinamigede terroir, kasutatavad
marjasardid, viinapuude vanus, veinide valmistamismeetodid jne, jne,

Chateauneuf-du-Pape on tegelikkuses aga
suhtelizelr ainulaadne veinlapellatsioon, kus s

reegleid on (sna vibe, lubatud on kasutada FHONE W'LLE_"I MAF
tervet miriaadi erinevaid marjasorte, terroir
varieerub iisna viikesel alal omajagu ja
valmistamise meetodid et ole nil viga karmilt
reglementeeritud. Jah, CdP veinid on alati
kvaliteetsed, kuid erinev marjasortide
kasutus ja mitmed eri stiilid loovad olukorra,
ks Gihise nimetaja all lejidub vags erinevaid
veine, mida on lisna kerge sassi ajada
naaberkilade dppullitistega, Miks see kilk
sedamoodl an vilja kujunenud, selle
harutame allpool kenasti lahti.

Paavstid veiniiir

Chateauneuf-du-Pape’i veinid on pirit Léuna-
Prantsusmaalt, lirgse Rhine'i jde delta aladel
laluvast Louna-Rhine'l {ingl Southern Rhone,
pr Rhine Region Meridionale)
veinipiirkonnast.

Kogu Rhine'i joe kallastel lasuva veiniplirkonna viinamarjakasvatusele panid
aluse roomlased 1, sajandil a, 1. kui rajasid Vienne'i linna ja istutasid esimesed
viinaalad Cote-Rote ja Hermitage'l nalvadele. Usna pea sald Rhoned aladel
valmivad veinid luulsaks kogu Rooma rilgls. Tinase Donzére't kitla Bihistele
ehitatud Villa Melard oli 2. sajandil Rooma riigi kuulsamaid veinimaju. Veinid
rransporditi dofium'ites (teatud rinpi saviamforadl madda Rhime'd jage
Vahemereni, kust see juba suurtel galeeridel Rooma toimetati,

Parast Rooma Impeeriumi lagunemist haarasid ohjad veiniviljeluses kloosirid fa
kirik. 12. sajandil olid Avignoni piiskopi Geoffroy valdustes juba kiimned hektarid
viinaaedasid. Valmiv vein varustas imberkaudseid kloostreid ja kirikuid, aga
Joudis miiglartiklina ka kaugemartesse palkadesse. 13, sajandi alguses andis
kuningas Louis VIII Comtat Venaissini (Venaissini maakend), mille keskus oli
Carpeniras’ linn, paavst Gregorius X kisunusse. 14, sajandi alguspaevil sai
katoliku kirik oma valdusesse ka Comtat Avignoni ja paavstkond keliski Avignoni.

Esimeseks Avignoni paavstiks sai Bordeaux” peapiiskop Raymond Bertrand aka
Clemens V. 1314, aastal ta surd, ent oli selieks ajaks avastanud, et maakonna
parimat veint saadl thnase Chiteauneuf-du-Pape'i killa imbruses asuvate aedade
marjadest, Tema jareltulija, Johannes XXI1 {endine Frejus’ piiskop [acques Tuéze),
ali thsiselt Burgundia veinide uske, kuid olles mtvunud kehaliku toodanguga,
muutis ta kilreit meelt fa lasi kaardistada ning fira mirkida parimate viinaaedade
piirid ning nende asdade marjadest hakatigi valmistama kirilo ametlikku veini,
mida hakatl kursuma nimega Vin du Pape (paavsil veln). Johannes XX11 lasi ehitada
uue paavsiiresidentsl viinaaedade keskel korguva kinka tippu |a selle dmber
kiirelt kerkinud kiila hakatigi kutsuma Chiteauneaf-du-Pape'iks (paavsti uus loss).

Selle ubke kindluse varemed ehivad linnakese keskpunkd tnapievalgl. 1334, sal
Johannese jireltulijaks Mirepoix’ piiskop Jacques Fournier aka Benedictus XIL
Olgugi et ta piiitdis Piiha Teoli viia tagasi Rooma vii hiljem Bolognasse, siis
kardinalide (enamik tkkagi prantslased, nagu ka tolleacgsete paavsiide puhol
tavaline) vastuseisu téttn see plaan dpardus. Luksuslikky elu hindav Benedictus
alustas seejarel suhteliselt viletsas olukorras Avignoni piiskoppide residentsi
irmberehitamist suursugusels Palais des Papes'ks (paavstide palee). Kuna ta suri
1342 aastal, siis jatkus ehitus tema jareltulijate egiidi all. Parast iSepoolest
siravaimat Avignoni paavsti (seda ka veiniviljeluse arendamise osas) Benedictus
X1t resideerusid Avignoni palees veel 5 paavstl: Clemens V1, Innocentius VI,
Urbanus V, Gregorius XI ja Benedietus XIIL Tianu kaigile nelle kinnlstus
suursuguste veinide valmistamine Chateauneuf-du-Pape'i, aga ka kogu Rhdne'i oru
piirkenna alade] tervikuna ja andis tohut tduke piickonna veiniviljeluse ja
pallumajanduse arengule.

Keskajal kontrollisid veinikasvatust Burgundia virstid ja kohalikud hertsogid. Sai
hoogu veinide milik Pariisi ja Londoni turgudele.

Vin du Pape, Vin de Avignon ja itha enam kasutatay Vin
du Chitleauneuf-du-Pape olid tuntud kaubamiirgid kogu
Euroopas ja omasid suurt noudlust,
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Samuti jiid need endiselt katoliku kiriku ametlikeks veinideks ja on seda osallselt
timapievalgi. Tegelikkuses jai paavstkonna pitser Rhone’i oru veiniviljelusse veel
iisna pikaks ajaks, sest patjude Avignoni pagvstide jareltulijad omasid maavaldusi
Ja velnivillasid antud plirkonmnas ja pidasid sealkandts muuhulgas ka tulusat
veindirs, Nit on tinaste tuntud CdP veiniméizate Chiteau Rayas’, Chiteau de
Sixtine’i ja ka Luberoni kuulsaima veinimiisa Chéiteau La Canorgue’ ning nil
médnegi teise maisa viinaaiad olnud algselt erinevate paavsiide valduses.

Alles 17, zajandi [fpus, kui ehitati Roquemanre"i sadam Bhane'i jbe sundmesse,

muntus veinide likumine madda Yahemerd ja sealt edasi Atdandl ja POhjamere

vate kaudu Idplikult vabaks. Aga, 19. sajandil, koos ravdres arenguga algas Rhone'i Hea Iiiantmup!

veinide tieline vilidukaik Pariisis ja ka mujal Prantsusmaal ning Euroopas.

Edasi eesmark on teha Eesti parimat
kvalitestagakinia. PaRendume ise 100%, aga
vajame ajakirfa alujduliseks munimisel veel
natuke abi. Kul Sulle on oluline
valikukriterrium see, ot toetatay algatus
looks uur vidirmust kogu Ghiskonnale ja oleks
vore, kul sagksid selle miju ka ize
igapievasalt hinnata, sils ajakiri Edasi on
suurepirane vilmalus
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1672, aastal |oudls Louna-Rhinel aladele kogu Eurcopa veinlviljeluse havitanud
viinapuu juuretdi phyllovera. Kui algselt, Avignoni paavstide ajastul, valmistati pea
ik kuulsad Vin de Pape'i veinid erinevatest kohalikest sortidest, ilmselt pihiliselt Puhas mg‘rmﬂ-mudfng
Syral’, Cinsault’ ja Terrer Nolrl marfades: voi nende eelkaljatest, siis 19 sajand| i

keskpaigaks sal tihtsaimaks ja pohili (pea ks) sordiks punaste Cdp 1 1 I
veinide valmistamisel kohaliku kuuma kliima ja isna vaese pinnasega hasti V.al::gke q!?ﬂn
kohanenud Kataloonia péritoluga Grenache, millest valminud thidlased, n]_]ud m[l[lg]l!
alkohnoolsed, pika arengupotentsiaaliga ja samas ikkagi elegantsed veinid said
Chateauneuf-du-Pape'i visiitkaardiks,

Selleks, et Grenache'i sordist saada sealkandis selliseid suurepiraseid veine, on
vaja aega. Om tarvis, et viinapuud oleksid kitpses eas ja suntnud oma juurestiku
arendada kiimnete meetcite siigavusse subteliselt mineraalidevaesesse pinnasesse,
el saada kitte kiik parimad mineraalid ja keemilised dhendid tagamaks
kompleksse ja rikkaliku veini valmimine.

Kui nidd phylloxera oli pea kiik olemasolevad viinapuud havitanud, seisid

veiniviljelejad illimali tisise probleemi ees — ndudlus veini jarele oli jatkuv, CAP oli Lewa oma qﬁdﬂ:ﬁ lefekioskist
oma populaarsuse tipus, aga polnud millestki seda veind valmistada, Noortele

istikutele poogitud Grenache'i marjad ei andnud veel soovitud tulemust. [a nii A
hakatigi karsetama igatsugu erinevate kohalike ja mittekohalike sortidega, er EDASI

[T

saavutada kilrelt sarnast tulemust maddunud aegade veinidele, Sealipeale on CAP
veinide puhul kasutaid kimneid eri viinamarjasorte, seathulgas ka heledaid
marjasorte.

Kasutust hakkasid leidma ka viiga erinevad val mistamis id. Hakati mangima
sedega. pikk tammevaadilaagerdus muundeti lihemaks vii

erinevate parm
loobuti sellest dldse, loobuti enne viga pepulaarsest tervete kobarate
fermentatsiconist ja matseratsioonist, hakati kasutama ka matseratsiooni
sisihappegaasi keskkonnas - kdik ikka selleks, et varasemalt viiga pikka
kipsemizaega ndudnud veln ndod defitsiid] dngimustes kel ja nooremas eas
joodavamaks muuta. Heledate sortide kasutamine virdes muutis samuti noore
raskepirase ja parkainetest pakatava veini kergemaks, puuviljasemaks ja
kilreminl jeodavaks.

Huvitav rend ilmnes [ maailmaséja pievil, kui Burgundia veinitootjad said suuri
kahjusid |a palju saaki ning veine hivis sojategevuse tagajarjel. Siis tuldi
huvitavale mittels, et saamaks suuremas koguses burgunderit ja minna kaasa iiha
popimaks muutunud kirgema alkoholisisaldusega veinide p i hakata
segama Chateauneul-du-Fapei toorveinl Burgundia veinidesse, Sellist venl
nimetati vin de médecine’ks. Ehlosiis osutas CdP “meditsiiniteenust™, et muuta
Burgundia veine tugevamamaks ja elujdulisemaks.

A ermest mahutiies, Totn:




Kuii 1936. aasta loodi Appellation d'Origine Controdée (ADC) Chateauneuf-du-Pape
{muuseas, see oli iks esimesest kuuest 15.mail 1936 Prantsusmaa
pallumajandusmintsteeriumi poclt kinnitarod alkohelijockide piritolunimes: keos
avell, Cassis’, Monbazillaci ja Cognaciga), slis viidates ajaloolisele
lubatuks 15 erineva marjasordi kasutus, i seatud mingeid piiranguid
apuude vanusale ega valmistamismeetoditele, Ainsateks piiranguteks seati
vithemnalt 30% Grenache'i mahla olermasolu virdes ja apellatsiooni geograafilised
i nud tanini harulduseks kogu riigi kaitstud paritolunimetusega
veinide Klassifikatsiconi poliitika raames,

id. See on

Terroir

Tiina katavad ADC Chateauneul-du-Pape'i viinaaiad umbkaudu 3200 hektarilist
pindala viie kommuuni - Chiteaunenf-du-Pape, Bédarrides, Courthézon, Sorgues
ja Orange - rerritooriumitel,

Kliima on vahemereline ja kuum, Asudes Louna-Rhine'l veinipiirkonna stidames,
on tegu kiige kuiverna fa piikeselisema (piikesetunde aastas kesh 1t 2800)
aliga kegu regioonis, Pollud on enamjaclt kKivised ja akumuleerivad paeval palju
paikesesonjust, mida odsiti n-6 maapinnal lasuva ahjuna viinamarjakobaratele
edasi annavad. See nduab pika kiipsemisperioodiga ja kuoma ning kuivust

Ja siinkohal ongi kuningaks tBusnud

taluvrate viinamarjasortide viljelem|
taaskord Grenache

Aluspinnase mittes jaguneb ala kolmeks tsconiks:

= Ala Idunaosas asuv masstivee argliliidi (happeline savikivim) avamus, mida
katah meetritepaksune jietekleline liiva, kruusa, veeriste ja munakate (pr
golets roules) kiht, mis tekkis viimase jaisja meandrijid poolt Alpidest lahti
murtud lubjakivi tikkidest, mis hiljem Urg-Bhone'i vetevooludega kohale veeti,
tmmarguseks hvid ja maha laotath, See pinnas on Ghelt poolt dsna
mineraalidevaene ja nfuab viinapuudelt pikka iga ja arenenud juurestikku,
teisalt on aga parim just Grenache'i viljelemiseks, kuna pieval kuumust
Toguvad munakivid kiravad bésel vilnasedu altpoolt ja marjade kipsemine
pea et ei katkegi, mis on pikka kiipsemisaegs ja palju soojust ndudva Grenache'i
puhul dlicluline, Just siit ja eriti ala dhe suerima ja ikooniliserna, Glent suurte
munakatega kaetud - Lo Craw - viinaaia, 80-120 aasta vanuste viinapuude
marjade mahlast mlevad parimad punased Chiteauneuf-du-Pape‘id,

Territooriumi keskosas avaneva kollaka ja halli liivakivi ava
viinaaiad, mida teinekord samuti katavad galets roud
valmivad pisut lihtsamad ja feminiinsema alatooniga punased ja ka maned
valged velnid.

Ala pithjansas lasuvad viinaaiad Juura ajastu Urgoonia lademes massiivsetal
lubjakividel (Mont Ventoux' nalvad), mida katavad samuti alluviaslsed ehk
joetekkelised liivasavised setendid. Parim ala heledate marjasortide
viljelemizeks ja valgete velnide valmistamiseks,

Tinapiiev

Alates 2009, aas reglementasioonist on muuderud moningald 1936, aasta
regulatsioone ja niiid on punase Chite f-du-Pape'i valmi izel lubatud
kasutada 18 erinevar marjasorti (eri sortide alla loetakse nidid ka Grenache,

Clairette ja Piquepouli el vir kioonid)

» Tumedad marjad: Grenache Noir, Cinsault, Syrah, Mourvédre, Counoise,
Muscardin, Piguepoul Noir, Syvah, Terret Nolr ja Vaccarése faka Brun ATgenté).

« Roosad marjad: Clairette Rosé, Grenache Gris ja Piquepoul Gris,
* Heledad marjad; Grenache Blanc, Bourboulenc, Clairerie Blanche, Picardan,
Piguepoul Blanc ja Roussanmne.
Punaste veinide valmistamizel on kohustuslik kasutada Grenache'i marju, samuri
kiiki teisi tumedaid, roosasid ja heledaid sorte. Heledate ja roosade sortide osakaal
virdes ei fileta ibldjuhul kunagi 20%, kuigi ots regulatsiooni sefle kohta ei ole
Vein peab olema viihemalt kahe marjasordi segu, erandina on ainsana lubatud




100% Grenache'l velnide valmistamine.

Apellatsiooni ks lkoone - Chiteau de Beaueastel - valmistab senini igal azstal
punast CdP°d, mille koosseisus on 13 algselt lubatud marjasorti {eri virvi kivonide
kasutamine pole avalikusiatud).

Valgete veinide pubul on lubatud kasutada kiiki heledaid marjasorte ilma
igasuguste regulatsiconideta.

Kfikide veinide puhul seati maksimaalseks toodanguks 35 hl hektari kohta, mis on
vagagi madal lubatud maht, Ei ale lubatud masinatega marjade korjamine,

Tanaseni on Chateauneul-du-Pape'l veinid endiselt niutud nii Poha Tooli juures
(erinevate tootjatega on tehtud lepingud, mille alusel igal aastal veinid Vatikani
keldritesse [ouavad), 1ga toelise veinisobra keldrites, restoranide velnlkaartidel ja
veinikeldrite-poodide riiulite. Praegused punased CdP veinid on dldjuhul
maskuliinsed, viimsad, taidlased ised ja alkohoolsed. (isna pé on, et
nende veinide alkoholi mahuprotsent on 15, harvad pole ka juhud, kul eritt
soojadel suvedel kiipsenud marjadest tehtud veinide etikertidel lutsel
alkahaoliprotsendi number 15,5 ja olen oma silmaga ndinud, et see number véib
olla ka 16. NIl Juhtus ménel roorjal 2010 - erlti palava korjeaasta velnidega,

Nagu tilalpocl sal deldud, on erinevate pirmide, marjasortide kasutuse ja
valmistamisrneetodite titg veinide stillid tootjate] ja ka sama tootja erinevate
veinide puhul vigagi erinevad ja rulemuseks on 0ks thsine virvarr, milles
orienteerimuseks on vaja hulka maitsmist ja kogemust,

Stiilid

Paljud tootjad on ldinud tagasi esiisade radadele ja valmistavad tass veine, mis on
kaaritatud metsikute parmidega (ka erinevaid animaslseid ja metsaalussid noote
andev Brettanomyces-parmide tavi on paljudel endiselt soositud), teevad
tiiskobarate matseratsiooni (et saatda kobaravartest enam rohelisi tanniine
virdesse) ja laagerdavad veine pikki kuid tammevaatides. Selliste veinide

keldrip 1 on Giiratu, ulatedes 50-35 aastand ja enamgl. Kul selllst veinl
iiritada nautida enne kimmet aastat keldris, viib julgelt Gelda, et tegu on “beekbi
mdrvamisega”. Samas, kilpienuna, on selliste nestete maitsemine erakordselt
nauditay ja nansirikas kogemus.

Selliseid kawakiipsevaid iludusi teevad muu hulgas néiteks Chateau de Rayas,
Domaine du Vieux Télégraphe, Clos de Papes, Domaine de la Janasse, Chitean
Mont-Redon, Chatean de Beaucastel ji. Kul iildjuhul on nende tootjate veinid
ikka Grenache'l-pdhised vl lausa 100% Grenache'ist ehtud, siis Beaucastel
kasutab ohiralt ka Mourvedre'it, mis muudab tema velnid thest kliljest ulimalt
joulisteks, aga valjakiipsenuna on tegemist ilimalt siidiste ja elegantsete
isenditega, Grenache annab kipsetele veinidele enam alusmetsa hingu, aga ka
erakordset komplekssust ja viirikust,

Ulieleg. & ja pisat feminii mis ka plsur nooremana
nautimiseks valmis, on tuntud Domaine la Barroche, Malson Tardieu-Laorent,
Chiteau Sixtine, Chateau La Nerthe, Domaine de la Mordorée ji. Nende tootjate
puhul leiah peale Grenache'i ja Mourvedre' sagedamar kasutust ka Syrah ja
Cinsault, mis annavad dele nii t | jaseid kui ka varsk id ja
mahlakamaid niiansse.

Kindlasti on viiirikad kaaslased igale toidulauale ka valged CdP'd. Need ihest
kiiljest erksa happega ja mineraalsed, teisalt aromaatsed, tiidlased, alkohoolsed ja
tammised valged veinld on parimad umbkaudu 5.-7. aastal pirast etiketile
kirjutatud korjeaastat. Tavapirane kooslus on virsket hapet ja mineraalsust
eksponeeriv Grenache Blanc, aromaatne ja tdidlust lisav Viognier, lopsakust ja
puuviljasust andev Clairette ning rustikaalseid mirkjaid ja dunaseid noote andev
Bourboulone. Harv pole siiski ka teiste ilaltoodud heledate sortide kasutamine.

Loomulikult on viarika CdP tootjaid palju ja (kski Chiteaunenf el jata tosist
velnisdpra kilmaks, Seerdotu on mul viga hea meel, et antud valdkennas on nil
minul kui ka paljude] teistel huwilistel avastamisruumi killlaga, Ja seda avastamist
an jagu juba } i l jate ja vinoteekide portfellides, aga kindlast
rasub reisida kohapeale ja maitsemeeled sealses meeleolukas valikus valla pdasta.

Miks hakara Fdasi tellijaks?
- "Edast kifvital ausis, mifde nrriig. On asinde poall, mifte wists” (Kristfan Jirvi
< "Edwris an skt seletofove, aga vign nauditoen vimkags Toned * (Agwr Jdgi)
= “Miinn meelest tiiceh Edasi sama rotli, mis off Eesti Ekspressil 1980-ndobe [Gpus * (Hoardo
Pajerlad

M jroks on Edast kauaoodetud tdestes sellest, ef of vasta tdede, et koik tugejod soovived

tarbida veid Kiirudiseid, iggulisi paljstiasi vai olla peibutatud provakarifvsetes

peatkinjmiest.” (Helen Silina)

i orsustad hakata pitsivellijaks, abad losa Eesd parimat ajakira, sinu igakuine viilks pamus

aitah hoida igapievast kvaliteeti ja tasuda antoritele honorare, [a paeval, lkui sul endal on isa
Iugeda, viid meie peale idindel alla.

Tere tulomast tollijalks!
‘Tee Edasi ka enda mattels!

o SEELan Jor lektor Eesti 1
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