Ad Heallt

EDAST™

Pi

v, 4 saplerioer 2022

INNUSTAY JA HAARIV AJAKIRI

Uhiskond  Ettevitlus  Kohuur Elustiil Heaoln  Intervjum  Foto & video  Podcast  Huumor

Hiibriid

K

Igor 83at / 14 veehr. 2021 | Ekskiusiiv, Toit fa vein

Igor Soot: Champagne’i
suured Peetrid ja viiksed
Peetrid

ullitava veini valmistamise ajalugu ulatub sajandite taha.
M Esimesed viited viivad aastasse 1531 ja Louna-
Prantsusmaal asuvasse Limoux’ linna. Teine legend rafgib 17.
sajandi teisel poolel Champagne'i maadel asuvas Hautvillersi
kloostris elanud benediktiini ordu mungast nimega Pierre
Perignon. Tema “siiiiks” pannakse, et mingil hetkel hakkasid
kloostri keldrites valmima vahutavad veinid, mille jareltulijaid
me tana champagne’iks ehk siis maakeeli $ampanjaks kutsume.
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Kuigi esimene tanaseni kestev Sampanjamaja - Reimsi linna siidames iidse
kriidikaevanduse valvldiike laagerduskeldriks kasatav Maison Ruinart - tegutseb
ampanja tanapievasels sadele oeliselt

MLE

kui madame Barbe-Nicole Clicquot-Ponsardin leiutas
1813. aastal remuage’i (pu

pudelikaeladesse) ning kui s B dgnrgement'i (pr
limberkorkimine} koos lguewr de expedition’iga (sampanja 10plik magustamine

enne mulgikorgl palgaldamiso).

Kuni selle ajani olid kiik vanal mestodil tehtud Sampanjad alath magusad. Ligueur

2| taset. Endiselt
tellisid enamus regioone ja tarbijaid (limagusaid vahuveine. Naiteks ol goiit
frangats’ (prantslaste maitse) ehk slis keduturule mdeldud Sampanjade
subhkrusisaldus 165-200 g, champagne russe (venelaste Sampanjal puhul lausa
kuni 330 g/, Hullumeelsus, kas pole? (nneks ndudis toonane {ja tegelikkuses ka
tinanel suurim sampanjade turg - Inglismaa — tiha enam kuivemat stiili jooke ja
hakati tegema gorit anglais” (inglasie maitse)
maksimaalselt olla kuni 66 g/, aga hakati k

de expedition vBimaldas hakata kontrollima joogl magus

ssteid, mille suhkrusisaldus viis

setama ka brutide (prtoores) ehk siis
kuivade Sampanjadega.

N-& esimese 1B46. anstal.
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varst jargnesid oma kuivade fampanjadega Pommery, Veuve Clicguot, Pol
Roger ja siis juba ribuaradapidl enamik teisigl. Sampanja populaarsus hakkas
tiusma eksponentsiaalses joones ja ndudlus selle jirele muudkui kasvas, Tugevad
maison'id (Sampanjamajad) tegid endale iha eram nime ja kindlostasid muudkui
aga positsioone, Uha rohkem ja rohkem veti kasutusele uusi viinaaedu ja
marjakasvatajatel laks samuti histi, sest suured tegijad ostsid rédmuga ara kogn
nende saagi.

Suured muutuvad tugevamaks

20. sajandi algupool 18l Champagne'l aladele usna tésised dmberkorraldused.
Maned aastad tagasi 28 juhtiva matsen'i poolt loodud Syndicat du Commerce dey
Vins de Champagne haklcas kontrollima turgu ja seadma reegleid
marfakasvatajatele ning tootmisele, muutes nende majade postrsiooni veelgl
tugevamaks. 1911. aastal sekkus riik monopeliseeruva marjature ja
Sampanjatootmise kiiku ning 16i siisteemi Echelle des Crus, mis lahterdas kaik

il ju kasvatavad nid kvaliteeditaseme jargi cru'deks (pr kasvuala)
ja hakkas reguleerima marjade kaubitsemist ning nende hindu nendesamade
crude pohiselt. Et siis Grand Cru viinasedade marjad clid kallimad ja dldse ilma
eritahistuseta cru-kilade marjad soodsamad,

1919, aastal sai toodetava vahuveini ainsaks ametlikuks
nimeks champagne.

Tegelikkuses toimusid isna suured muutused I maailmasdja, Venemaal aset
leidmud suure revolutsiooni ning kommunistliku reziimi kehtestamise jarel, aga ka
USA-s kehtestatud kuiva seaduse tagajarjel,

Kaik see lanstas Champagne'i tootjaid meeletult, suured turud langesid iksteise
jarel ja paijud majad ning marjakasvatajad laostusid. Champagne’i alade
marjakasvatus killusties, Paljud unarusse jiinud viinaaiad laksid uute investorite
valdusse ja marjakasvatajate hulk kasvas, Sellegipoolest vaimusesid turul endiselt
suured maison'id, kes niild end juba uhkustavalt Syndicat des Grandes
Marques'iks {pr suurte marginimede stindikaat) nimetava konsortsinmiga liitesid.
Edilk need olid tootjad, kes omasid koll mingil madral viinaaedu, koid siiski ostsid
enamiku vajalikest vilnamarjadest vilksemate kasvatajate kiest. Neid hakati
kutsuma négociant manipulant’ideks (pr kaupmees-kditleja, edaspidi NM). Nemad
on siis meie jutu tdelised “suured Peetrid”,

Peale Il maailmaséda hakkasid lisaks snurtele majadele aktiivsust iiles nditama ka
marjakasvatajad. Need, kel vahem jaksu oli, moodustasid kooperatiive ja hakkasid
ithise katuse all oma marjadest Sampanjat valmistama, Paljud neist on tina suured
ja runtud, kuid dldjubul nad siiski n-8 suuri veine vaimistada i suuda, Tosisemad
pioneerid olid need, kes ostsid omale seadmed ja hakkasid ise veini valmistama.
Vaikides ja markamatalt nad vegutsesid, kuid nii mdnedki hakkasid endale nime
regema fa kuulsust koguma. Nende arvokus muudkul kasvas fa kasvas ning
populaarsus muudkul thusis. Nad taid ellu tagasi vanad raditsiconid ja teklis uut
tiiipi 3ampanja ehk siis champagne artisanale (pr kisitéaiampanja), mille
valmistamine suurte majade poolt juba ammuilma unostatud oli. Nemad
valmistavad kiik oma Sampanjad vaid enda valduses olevate viinaaedade
marjadest ning ei osta teiste kasvatajate kaest midagi. Neid kutsutakse Récoltant
Manipulantideks (pr kasvataja-kiitleja, RM). Hilisema populaarsuse kasvu
jarelmina on kogu maailmas kinnistunud nende nimetuseks - grower (ingl
kasvataja). Nemad on mele jutu "vitkesed Peetrid”.

Viiiketootja niitab suunda

Growerid hakkasid Champagne'ls trende looma juba 1970ndatel. Eskmesteks olid
orgaanilise ja biodiinaamilise veiniviljeluse pioneerid. See oli toona tiest uus
nahtus kogu veinimaailmas, aga erit veel Champagne'is, kus sedasori
veiniviljelus tundus fisna keeruline, Kehvakese kliimaga ja seelabi haigustest ning
parasiitidest pakatavate viinaméigedega piirkond pole just parim koht, kus loobuda
igasugu kemikaalide kasutamisest. Aga ometi seda tehti ja mingi aja pérast olid
tulemnused silmaga nihtvad. Tervete ja stressivabade viinapuude marjadest wlid
turute puhtad, kristalsed ja elegantsed joogid. Parimareks naideteks on Fleury,
Larmandier-Bernier, Leclerc Briant, David Léclapart |a telsedld, kes kuni
tAnaseni on oma printsiipidele kindlaks jianud ning aastast aastasse
suurepdraseid tulemusi oma kaunite velnidega tarbijateni toonud.

Jargrniseks libivaks jooneks sal terroir-pihlste fampanjade voidukiik, On ju
loomulik, et kui suured matsonid ostavad suure osa vajaminevatest
viinamarjadest kasvatajatelt kogu regiooni territooriumilt, siis kaovad konkreetse
kila v&i viinaaia pinnase, reljeefi ja mikrokliima eripiradest tulenevad nijansid
fra suurde, aastast aastasse tApselt samasuguste lnomujoontega margitoate
kompotti,

Grrower'id hakkasid iiha sagedamini tegema tihe kiila voi
ithe viinaaia marjadest saadavaid sampanjasid.

Pudelisiltidele bmusid nendesamade kilade vl viinasedade ndmed ja ka cru
wihistused, et tarbijal oleks tapselt selge, et kustkehast ja miflistest dnglmustest

Kuu populaarsemad lood
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SUIUSTRELIIE UL LHEUIE UL 0L TS ESEIOULILUEE VR PURGAL VLIRS, D111a)
ajal sooviti hakata edasi andma ka erinevate aastate eripirasid ehk siis
arstakiikude diferentsiaale. Hakati tegema mitmeid erinevaid
aastakdiguiampanjasid, aga ka non-vintage segudesse hakati vanemate aastate
baasveine segama oluliselt vihemal madral. Tuntuimad “terroir-istid” on Jacgues
Selosse, Pascal Agraps

Kindlasti

ai fiheks vitmetrendiks grower'ite esiletfusul asjanlit, et enamus neist

soovis lsaks terroir” olemuse edasiandmizsele vitdata ka oma tooraine

suurepirasele kvaliteedile, On ju teada-tuntud 151k, et muu hulgas ka veininduses
on universaalne vigade vidi kehvast toorainest tulenevate ebamugavate niansside
peltja subkur. Ja seetdttu on paljudkl keskpirased Srue-tlopl Sampanjad sna
maksimumilihedase (12 gl dosage’ 1dplik suhkrusisaldus Sampanjas) tasemega.
Tekkis extra brut (kuni 6 g1 ja lausa brwd nature (kuni 3 g/) Sampanja, kus koik
tnoraine ja ka terroir nian ilus esile ker! d ning likski viga maitsja
meelte eest varjule ei jai. Lisaks loobuti ka veini naturaalset happesust taandavast
malolaktilisest fermentatsioonist (agressiivse Sunhappe moondamine pehmemaks

plimhappeks). Vaiks ju arvata, et sellised veinid peaksid olema dlimalt happelised,
nels jadb vajaka Umarusest ja joodavusest. Jah, kindlast jdks, aga selle
vialtimisels voed kasutusele uns dimensioon — aeg, Ja tina radgivad lausa ka
suured tippmajad, et aeg on champagnes'is uus terreir’ komponent.

Mida see aeg siis annab?

Sampanja pubul on reegel, et vein peab pudelis pirast teisest kidritamist
laagerduma parmisette] - vAarikust, [Bhnu ja maitseid koguma - vihemalt 15 kuu
viltel Grower'id arvasid, et 30-36 kuud on minimaalselt paras, et vein koguks

id, arust ja muid autoliititilisi noote, mis muw holgas ad vaga
kenasti peita happe agressiivsust, Tegelikkuses laagerdavad paljud neist ka oma
lihtsamaid nesteid kavemegi. Ja nil sunnivadki suured fampanjad. Loomulikult
muudab see ajafaktor veini vadrtuslikumaks ja seelibi ka kallimaks, aga uskuge
mind, see lsainvesteering tasub end fira.

Idknu, maits

Lisaks nendele ilalnimetatud pahitrendidele on grower'id loomualikult katsetanud
ka koikvolmalike rraditsloonidest lahtuvate vol slis hoopis ebatraditsiconiliste
trikkidepa.

Egly-Ouriet’ jubtfiguur Francis Egly tdestas; ot vanadelt Pinot Neiri viinapuudelt
on viimalik saada erakordselr figedat ja kontsentreeritud saaki. Tema vanaisa
poolt 1946, aastal koduduele istutatud Les Crayeres] viinaaed on kogu maakonna
kiige ikoonilisem koos Bollinger'le kuuluva Clos Saint-Jacgues'i, Kragi valduses
oleva Cles Ambonnayga ja vahest ka Philipponnat’ maamérgi - Clos de Goisses'ga.

Paljude growerite keldrites on taaskord au sisse tdstetud tammevaadid, locbutud
on gyrepaletteidest ja muundest sedametest, on katsetatud solera- ja muude
erinevate pinevate baasveinide laagerdusmeetoditega ja nii edasi ja nii edasi. Kdik
see lilaltoodu viis I6puks sellend, et 2000ndate aastate alguses tdusis reaalne
grower-champagne'ide buum.

Kui 2003, asstal oli reginonis 16 000 marjakasvatajat (lugesite figesti - kuusteist
2010, aastaks oli
veinivalmistajaid juba 4800 ja tinaseks on nende arv kasvanud juba file 5000,
Suuri NM maisen’e on tipselt 321 ja kooperatiive sadakond,

Jah, kuigi grower'ite toodangu osakaal kogu Champagne’] tostmismahust oli 2010,
aastaks vaid ligikaudu 20%._ hakkasid suured majad siiski haistma reaalset ohtu
nende vaikeste Peetrite suure tdusn valguses. Grower-fampanjade ihtlaselt kirge
kvaliteet, aga eelkige just erinevate stiilide kiillus, veinide puhas ja
londuslihedane iseloom ning nendesse pandud personaalne hing oli see, mis
imponeeris tarbijatele {ha enam ja enam.

tuhat) ja veinide valmistamisega tegel neist ca 3700, si

Kdik see on sundinud maison'e vitma jalgu tagumiku alt vilja ja minema
rendidega kaasa. Tanaseks on praktiliselt kéik suured nimed lisanud
toatevalikusse extra-brut viii brut natre Sampanjad, iiha enem on hakatud tootma
iihe aia marjadest tehtud veine, jarjest enam phdrdurakse orgaanilise
viinamarfakasvatuse poole (suurim pisdrduja on ju tippude tipp - Louis Roederer)

ja pea kiik on hakanud panustama ka oma nn entry-level Samapanjade pikemale
laagerdamisele. Kul ma alustasin Pol Roger' Importimist, sils nende Brut Reserve
oll minimaalseli 30-kuulize laagerdusajaga. 2015 etotl see minimaalselt 36 kuu
peale ja thnaseks on normiks juba 40 kuud. Kdige selle valguses peaks ldpptarbija
olema dnnelik. Ka suarte tootjate Sampanjade kvaliteet on tdsises tdusutrendis ja
varem sageli igavate brinditoodetena tundunud veinid on saanud uue hingamise
ja muutunud pénevaks ja thaldusvadrseks,
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Kdige selle juures on aga iiks viga motlermapaney téik, Pol Roger’ maja president
Laurent d'Harcourt iitles mulle umbes aasta jagu tagasi huvitava seisukoha, mida
pidavat evima enamus suuri maison'e. Nimelt polevat grower‘itel tulevikku.
Suured Peetrid on dnnelikud, et said viikestelt vendadelt dppetunni, aga suurte
ressursid on niivard viimsad, et nad ei pruugi tulevikus anda enam viiikestele
arenguruumi. Popid ja modernsed suunad on kies ja nitd enam ei magata, niiiid
on ka suured juba uuenduste esirinnas, ja vaevalt et enam julgetakse moodunud

sajandi telse pocle manusasse edukasse ja justkul aut It kasumit
pumpavasse letargiasse jidda. Maailm on muutunnd

No mina ef usu, et kuulsad ja juba lausa ikoonllised growerid hitta jdavad, kuid
5000 on tdesil motlemapanev number. Kas kilk nad sundavad ikka endale nime
teha ja ellu jadda? No eks aeg niitab.

Meie veinisdpradele soovitan kindlastl - maitske ja nautige grower'ite
fampanjasid, Neld on tinaseks Eesd rurul saadaval dsna muljetavaldav kogus.
Kindlasti on selles valdkonnas palju stiile ja maitseid, aga kas peab alati just
pievast paeva dht ja sama hitti ketrama? Mina nii el arvaks. Ma isiklikult loodan,
et nil suured kui ka vaiksed Peetrid suudavad vordviarselt oma koha siin taeva all
shilitada ning igasugune ebavardne sada jiiab nende vahel olemata.

Nautige alati parimat ehk siis S8ampanjat! Salure!
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