
Ukraina peakokkade õhtusöök 
Restoran Odessa kutsub teid ainulaadsele õhtusöögile,  

et esitleda klassikalist Odessa- ja moodsat Ukraina kööki. 
 

 
Viktor Titov – Ukraina peakokkade assotsiatsiooni asutaja, restoranikettide looja, 
Ukraina kokkade meistrivõistluste organisaator, restoranide auhinna “Salt” kohtunik 
Evgeny Zedrin  -  Restorani “Modern Odessa Cuisine” peakokk,  erinevate 
Ukraina- ja rahvusvaheliste kokkade võistluste võitja.  
 
Special Tasting Menu:
- Röstitud peet, pehme juust, trühvlid ja kaviaar 
- Vorschmak rukkileival, marineeritud mustikad, sibula ja munakollase kaste 
- Mereteo carpaccio, puravikuvõi 
- Aeglaselt küpsetatud vasikapõsk, röstitud mannakreem, peediga marineeritud 

brüsseli kapsas 
- Ja muud delikatessid….   koos spetsiaalselt valitud veinidega  

21.11.2019.  kell 19:00,  RESTORAN ODESSA, Address: Tallinn, Pikk 30 

R.S.V.P.  NB!  Kuna kohtade arv on piiratud, siis ootame teie broneeringu 
soovi hiljemalt. 19. novembri aadressile:  heakoht.ee@gmail.com   
Hind vabade kohtate olemasolul 60.- EUR
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