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NOK NOK

veiniohtusook

Kutsume Sind Tallinna vanalinnas asuvasse restorani NOK NOK,
kus kohtuvad idamaised road ja Laane-Euroopa veiniklassika.

17.10.2019

Kdesoleva hetke maitsekamat Itaalia veinide assortiid tutvustab
33-kordne Tre Bicchieri auhinna vditja Itaalia veinimaja Allegrini
ja nende esindaja Martino Bardini.

Ohtusook toimub 17.10.2019 kell 19:00 restoranis NOK NOK,
aadressil Vana-Posti 7, Tallinn.

Hind 79 €/inimene, mis sisaldab 5-kaigulist 6htusooki -
koos sinna juurde sobitatud veinidega.

Info ja broneerimine aadressil info@noknok.ee voi telefonil +372 53331744

Broneeringu kinnitab ettemaks.
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S OO Kolmas kaik

M E N U U Peakoka salaretsepti jargi
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2015 Palazzo della Torre, Veronese
Peakoka tervitus Ripasso IGT, Allegrini

Varske auster taiparaselt

Vahepala

Varske auster serveeritud klpsetatud sibula,

o . A Passioni sorbett
kuuslaugu, mereannikastme ja tsillipastaga

Esimene kaik Pearoog
Tai viirtsikas tuunikala salat Peakokk Khampani hork

o L musta Anguse steik
Tapiokikropsu ja kalmaaritindiga
Krompsuvate koogiviljade ja
, . _ musta pipra kastmega
2018 Pinot Grigio delle Venezie DOC,

Corte Giara by Allegini 2016 Amarone della Valpolicella DOC,
Corte Giara by Allegrini

Teine kaik
Rostitud pardisalat Magus |0petus
Ouna, viinamarja, apelsini ja meekastmega Riisipall kookospiimakastmes

2018 Valpolicella DOC, Allegrini Kohv vOi tee klaasi Veneto grappaga



