Loire’ orust tuleb fantastilisi dessertveine Chenin Blanc'i viinamar-
jast. Tasuks otsida selliseid apellatsioone nagu Coteaux du Layon,
Bonnezaux, Quarts de Chaume, Vouvry. Stiililt varieeruvad need
veinid kergetest poolmagusatest Vouvry'dest kuni tdidlase ja pi-
kaealise Coteux du Layon'ini.

Upris levinud on hiliskorje veinid Alsace’i piirkonnas. Riesling,
Pinot Gris, GewdUrztraminer ja Muscat viinamarjadest valmistatakse
siin hiliskorje veini Vendage Tardive ja vaarishallitusega nakatunud
marjadest valmistatud luksuslikku Sélection de Grains Nobles'd.

., Vinum regum, rex vinorom,” Gtles Louis XV maailma Uhe vanima des-
sertveini kohta. Tolkes tdhendab see ,vein kuningatele, veinide
kuningas”. Kehtis see (tlus veinide kohta Tokaj'st, Ungarist.
Seda nektarit valmistatakse kuuest lubatud viinamarjast: Fur-
mint, Harslevell ja kollane Muscat on pdhilised, lisaks veel Zéta,
Kovérszold , Kabar. Veinid peavad laagerduma vdhemalt kolm
aastat ja on joulise ning tugeva iseloomuga. Traditsioonilisem
stiil on intensiivse oksldatsioonintiansiga, modernsem on puuvil
jasem ja varskem. Tokaji jaguneb puttonyos numbrite jargi 3 kuni
6. Mida rohkem korvitdisi (puttonyoseid) botrytisega marju the
vaadi kohta lisati, seda kdrgem number ka pudelil. Lisaks on veel
ainult vaarishallitusega marja-dest tehtud Aszu-Eszencia ja Ulim,
maailma kdige magusam ja intensiivsem vein AszU marjadest —
vabalt, ilma pressimiseta jooksnud Eszencia. Viimasel on suhkru-
sisaldus tavaliselt tle 500 grammi liitri kohta, tema kaarimine on
tanu korgele suhkrusisaldusele aarmiselt aeglane ja kestab aastaid,
samas alkoholisisaldus ei Uleta kunagi 6%. Seniseks rekordiks on
2000. aastakaigu vein, kus on 900 g suhkrut Uhes liitris.

Mujalt maailmast leiab ka erinevate stiilidega dessertveine. Neist
tuntumaid on Iceweinid Kanadast. Mdoduka hinnaga Late Harvest
veine saab ka Tgiilist, Austraaliast leilame botrytis'ega nakatatud
veine Semillion viinamarjast. Uks ekstreemsemaid naiteid parineb
siiski Euroopast, Hispaaniast, kus loodi esimene apellatsioon kunstlikult
ktlmutatud viinamarjadest veinidele — Vino Dulce de Hielo.

DESSERTVEINID JATOIT

Dessertveinides olev jaaksuhkur on mdarav mentl valikul. Vein
peab olema magusam, kui toit seal kérval, vastasel juhul muu-
tub vein tihjaks ja lamedaks. Teine tahtis aspekt on veini ja toidu
maitsete intensiivsus, mis peaksid olema tasakaalus ehk vordsed.
Kergemad dessertveinid on hiliskorje veinid, ilma v&i vahese vaaris-
hallitusega. Neil veinidel on magusust enamasti kuni keskmiselt ja
stiililt on need puuviljased, nt Spatlesed, Auslesed, Vouvry'd, Uuest
Maailmast Late Harvest tiUpi veinid. Juurde sobiks paremini kerge-
mad, ohulisemad puuviljasemad desserdid. Hiliskorje veinid, millel
on juba vaarishallituse noote (Beerenauslese, Sautern, Selection de
Grains Nobles), eeldavad ka toidus rohkem taidlust ning kreemis-
ust. Sellisete veinide puhul on véimalus kasutada soolase-magusa
kontrasti ja serveerida neid koos maksapasteetide ja mousse'ide-
ga. Klassika on pardi voi hane foie gras ja superemotsiooni pakub
ka hea sinihallitusjuust. Vin Santod, Reciotod ja teised , 6leveinid”
sobivad oma pahkliste ja mandliste nlanssidega suureparaselt
kupsetiste ja tihedamate kookidega, ka valge Sokolaad ei ole
nende jaoks liiga raske. Recioto della Valpolicella oma kirsisuse ja
happesusega tasakaalustab hasti Sokolaadi taidlust.
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CHATEAU DE LA JAUBERTIN Intensiivselt sillerdav, kirkalt kollane vein on aroomilt
»MIRABELLE" 2011 tugev ja nooruslik. Aroome iseloomustavad kutpsed
Monbazillac, Prantsusmaa ja mesised valged virsikud, jasmiin, meliss ning mint.
50cl / hind 8.00 Ppumat ja kergelt naftaliinised vadrishallituse noodid
Liviko lisavad taidlust. Maitse on keskmise téidlusega, timar,
mesiselt puuviljane ja rikkalik. Jarelmaitses on sara-
puupahklit ja alkoholi, mida tasakaalustab kergelt
piparmundimaitseline delikaatne hape.

NACHTGOLD BEERENAUSLESE
Rheinhessen, Saksamaa

50 ¢l / hind 5.65

Dunker

Pokaalis kirkalt kuldkollane, kergelt
rohekate alatoonidega. Aroom noo-
ruslikult intensiivne, milles kooslus
troopilistest ja rohekatest puuviljadest
— mango, muskaat, draakonivili, rohe-
line 6un ja rabarber. Maitse varske, in-
tensiivselt puuviljaline, kerge taidluse-
ga. Keskmaitses korraks puuviljalisus
taandub ja maitse kisub vesiseks, kuid
jarelmaitse pikk ergas happesus loob
hea tasakaalu. Valmis koheselt nauti-
miseks ja keldris pikalt ei seisa, kuna
kaotab oma vorgutava nooruslikkuse.
Sobiks kergemate puuviljakreemi-des-
sertide ja varskemate juustudega.

LENZ MOSER
BEERENAUSLESE, 2009
Burgenland, Austria
37,5 ¢l / hind 7.30
Tridens

Stigav merevaigukollane, kergete
pruunide toonidega vein. Aroom

o

keskmise intensiivsusega, milles s - -
leidub ohtralt kuivatud puuvilju — -
nditeks datleid ja rosinaid — koos ; -

vahtrasiirupi ning vaarishallituse “""’ -
-

nuanssidega. Maitse lopsakalt taid-

lane, Ule keskmise magus, Gmar, -
rosina ja apelsinikoore nootidega.
Keskmaitses on meekarje, virts-

pipra ja nelgi nansse. Jarelmaitse

on keskmise pikkusega, hapet

moddukalt. Lihtne ja arusaadav
dessertvein.
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DOMDECHANT WERNER

»HOCHHEIMER DOMDECHANEY” AUSLESE
Riesling, Rheingau, Saksamaa 2007
15¢l / hind 20.80

Kiil ja Ko

Sugislehekuldne vein on aroomilt intensiivne,
iseloomult aprikoosimoosine, kipsete virsikute ja
maltoosa nlianssidega. Hiliem lisanduvad naftaliin,
brio3s ja meekdrg. Maitse on intensiivne, keskmise

taidluse ja delikaatselt magusate puuviljadenootidega.

Tagaplaanil maltoosa ja mesi. Jarelmaitse pikk ja

saadetud Rieslingi klassikaliste hapete ansambli poolt.

o

ot ﬁ?rr-.\f_r';"r" 1
ot

DOMDECHANT W

00
| h'lllll-l\u R DOMDECHMS
RIESLING AustisE

RHEINGAL B 2011
Ul‘?ligt‘l‘ Wiirz
Ri S
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DR LOOSEN ,,WURTZGARTEN*“ SPATLESE,

Riesling, Mosel, Saksamaa, 2011

75 ¢l / hind 29.00 ¥
SPI Distribution Estonia

Sarav rohekas-kollane toon, aroomi intensiivsus on tagasihoid-
lik, sellest leiab tsitrusvilju — greipi, laimi. Lisaks rabarberit ja
valgeid lilli, mineraalsete nlianssidega. Maitse intensiivne ja
happeline — domineerivad tsitrused koos korge happe, lillelisuse
ja mineraalsete nootidega. Veini taidlus ja suhkrusisaldus on
keskmised, kuid maitses 166gile ei paase. Jarelmaitse terasene
ja happeline. Vein vajab veel aega, et happed taanduksid ja
puuviljad ning suhkrud saaksid lokkama hakata.

I

DR LOOSEN ,,ERDENER
TREPPCHEN* AUSLESE

Riesling, 2007, Mosel, Saksamaa
15 ¢l / hind 17.32

SPI Distribution Estonia

Kollane rohekate alatoonidega vein,
aroom intensiivne ja nooruslikult habe-
lik. Leiame kipseid valgeid aprikoose,
ingverit, jasmiini, ananassi, kollaseid
ounu, sidrunikomme. Maitse keskmise
intensiivsusega, taidlust ja suhkrut on
delikaatselt. Elegantselt puuviljane ja
Ule keskmise pika jarelmaitsega vein,
kus kena varskendav hape loob kauni
tasakaalu. Heas Saksa stiilis keskmiselt
magus Riesling.



PELLER ESTATES VIDAL ICEWINE

-
Kanada, 2010
' 37,5 ¢l / hind 29.90
) , Tridens

SPIESS, SPATBURGUNDER, ¢
EISWEIN BLANC DE NOIRE ' Varvuselt punakaspruun merevaigukarva, aroomilt
Rheinhessen, Saksamaa korge intensiivsusega. Aroomid kergelt , rebasesed”
37,5 cl / hind 14.50 -’ ja eksootilised — tunda on litsit, granadilli, lisaks koo-
Liviko pe revenist, astelpaju, klipset punast 6una. Maitse on

= v intensiivne ja rikkalik, ohtralt magus ning tle keskmi-
Kirgas hallikas-rohekate toonidega helekollane vein. ‘, se taidlane. Iseloom on mesiselt , rebasene”, eksooti-
Aroom on tagasihoidlikult intensiivne. Aroomis dominee- line ja apelsini joontega. Jarelmaitse on pikk ja kantud
rivad rohekad taimsed noodid, nagu spargel ja avokaado, ] ounasest happesusest. Vein, millel on mitmekulgne
Urtidest on tunda raudrohtu. Arenedes lisandub mee- aroom ja pikk, kihiline maitse.
vaha ja kollane ploom. Maitse keskmiselt intensiivne ja """""
delikaatse taidlusega, suhkrut on keskmiselt. Maitses on .
rabarberit, dunasust ja Urte. Jarelmaitse kargelt dunhap- -

pene. Meenutab magusat trditeed. Valmis kohe nautimi-
seks, aga voib kesta veel mitmeid aastaid, mille jooksul
urdid ja rohelisus saavad areneda.

HOPLER
TROCKENBEERENAUSLESE, 2008
Burgenland, Austria
hind 26.70
Manipenny

ICEWINI
Merevaigukuldse tooniga veinil on
rikkalikult intensiivne aroom, kus
leidub rosinaid, viigimariju, olelille,
meevaha, kumkvaati, pumatit.
Maitse kalluslikult intensii_vne, e
taidlane, ohtralt magus. Oietolm, £ Wi
viigimarjamoos, apelsinikooredli ja
tume mesi iseloomustavad mait-
set. Jarelmaitse on lausa kilomeet-
rite pikkune, kus happelised ntian-
sid tasakaalustavad elegantselt
lopsaka magususe. Kaunis, heas
tasakaalus ja elegantne vein.
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21. CH. DERESZLA, TOKAJI ASZU, 5 PUTTONYOS
Tokaji, Ungari, 2006

50 cl / hind 20.90

Prike

Sarav, kirgas, kassikullane. Aroomid on intensiivsed ja puuviljali-
sed: suhkrustatud apelsin, kumkvaat, magus virsik, heledad rosi-
nad. Lisaks kamaluga magusaid virtse: vanilje, muskaatpahkel,
bruleekreem. Maitse on tdidlane ja intensiivne, rikkalikult ma-
gus. Maitsepalett on nooruslik ja elav, selles on tsitrusekommid,
mesi, vanilje. Jarelmaitse pikk, elav ja intensiivsete hapetega.
See on puuviljalisem ja modernsema stiiliga Tokaji, millel on pikk
arengupotentsiaal.

19. ST STEPHANS CROWN, TOKAJI ASZU3, PUTTONYOS
Tokaji, Ungari

50 cl / hind 9.30

Budampex

Valimuses pruunikas merevaik, aroomid intensiivsed ja valja-
ktpsenud. Iseloomulikud on kohviuba, mandlid, ka kerged
oksudatsiooniniansid. Maitse on intensiivne, selle tugevus
tuleneb Idbivast okstdatsiooninoodist. Leiame veel mand-
leid ja tumedaid rosinaid. Jarelmaitse on jarsk ja lthike. Vein
on viljakipsenud ja koheselt tarbimiseks. Oiges kontekstis
voib taitsa sobida ja toredaid elamusi pakkuda.
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COMPANIA DE VINOS TELMO RODRIGUEZ,
MR, MOUNTAIN WINE MUSKAT LATE HARVEST
Malaga, Hispaania

hind 11.70

Vinosfair

Kirgas kuldne vein on aroomilt keskmise intensiivsusega. Aroo-
mis on tunda on kodmneid, nelki, seeni, muskaati, ammoniaaki,
lisaks ka soolakust. Maitse intensiivne, suhkrut moéddukalt, do-
mineerivad aniisi ja Urtide noodid, taustal aimatav muskaat. Ja-
relmaitse on keskmise pikkusega ja Urdilisus jatkub. Vein vajaks
ehk veel arenemist, et méned iseloomulikumad nuansid saaks
valja kujuneda.

ST STEPHANS CROWN, TOKAJI ASZU, 5 PUTTONYOS
Tokaiji, Ungari

50 cl / hind 14.50

Budampex

Pokaalis tumeda pdhu ja merevaigu karva, aroomid intensiivsed
ja lopsakad. Léhna iseloomustavad rosinad, kuivatatud datlid,
marg puit, muskaatpahklid, nelk, suitsu ja vaarishallituse noot.
Maitse on intensiivne ja taidlane, magusust on palju. Maitses
leiame kuivatatud puuvilju ja magusaid virtse, kergeid oksu-
datsioonintiansse. Jarelmaitse pikk, Ghtlane ja seda taiendab
meeldiv happesus.




o ATEA

2006
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VALLE DELLE ROSE
BRACHETTO D°ACQUI
Piedmont, Itaalia
75 ¢l / hind 8.95
Bestwine

Vorgutav violetsete toonidega karmiinpunane, kergelt vahutav
vein. Intensiivsed aroomid kokteilikirssidest, lillelisusest, johvi-
katest ja roosilehtedest. Maitse varske ja noor, chuliselt kerge,
suhkrut on moddukalt. Maitset iseloomustavad puuviljakommid,
TARAPACA LATE HARVEST, kirsikeedis, eksootilised banaanintansid. Jarelmaitses kena kirsi-
SAUV_!GNUN BLANC / sus ja johvikamarjane happesus. Delikaatselt peenikese mulliga.
GEWURZTRAMINER, 2012 Sobib niisama nautimiseks, aga asendamatu koos kergete, hapu-
Tsiili, 12% . kas-magusate punaste marjadessertidega.
50 cl / hind 4.55 '
Altia

Varv kirgas kuldkollane. Aroom tagasihoidlik,
rohekate puuviljaliste-marjaste ntanssidega —
naiteks dudess, mustsostraleht, draakonivili,
roheline melon. Maitses jatkub nooruslik, in-
tensiivne ja rohekas puuviljalisus, saadetuna
mesistest melonimaitsetest. Keskmise magu-
suse ja taidlusega dessertvein, milles on hapet
moddukalt, aga arvestades veini nooruslikku
karakterit viks seda rohkemgi olla. Jarelmait-
ses eksootiline jasmiinimesi. Igati valmis nauti-
miseks, kuid vbiks proovida, mida lisab kerge
laagerdus.

PINCIPE DE VIANA,

LATE HARVEST CHARDONNAY
Navarra, Hispaania

50 ¢l / hind 10.00

Kiil ja Ko

Puhas kuld varvuselt — selline ehe, silmipi-

mestav kassikuld. Aroom nooruslik, hasti in-

tensiivne. Enim iseloomustavad aroomi kiip-

sed troopilised viljad — ananass ja granadill

— lisaks kups kollane ploom, aprikoos, tunda

on atsetooni ja vaarishallitust. Maitse on voi- £ . BRACHETTO
mas ja intensiivne, selles on palju erinevaid DAEQULW
puuviliaseid ja biskviidi ntansse. Taidlust ja : T
magusust jagub tubli keskmise jagu. Jarel- I A 78! : ALLE
maitse on pikk ning thtlane, koosté6é magu- E ) . OSE
suse ja hapete vahel on nagu kaunis pikalt ], I | A

helisev simfoonia. : q
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ROTHSCHILD “MOUTON CADET”
Sauternes, Prantsusmaa

75¢l / hind 16.00

Dunker

Valimus on rikkalikult kuldkollane. Aroo-
mid intensiivsed, paksud, murakamoo-
sised, tunda on sidrunioli, apelsinikoort,
valgehallitusjuustu ntansse ja rostitud
mandleid. Maitse on intensiivne, Umaralt
rasvane, Ule keskmise magus. Maitset
iseloomustab apelsinikoor, murakas, vaa-
rishallituse lopsakus ja mandli mérudus.
Jarelmaitses on vaheke hapet, domineeri-
vaks on mérkjas mandel.

CHATEAU LES JUSTICES 2010
Sauternes, Prantusmaa
75 cl / hind 25.30

CH. SUDUIRAUT 1ER CRU CLASSE
Sauternes, Prantsusmaa 2006
37,5 ¢l / hind 25.90

Prike

Sligav, merevaigukarva nektar. Aroom on
jouliselt intensiivne ja kipsenud. Leiame
rosinaid, tsitruseolisid, sukaadi, toffee’d,
vaniljekauna, pahklit ja Serrilikke niiansse.
Maitse on intensiivne ja tdidlane, kesk-
miselt magus. Maitses leiame kuivatatud
puuvilju — virsikut, apelsini, vaniljet, sara-
puupahkleid ja kerget soolakat mineraal-
sust. Jarelmaitse on pika Uhtlase happega,
mis varskendab tervikut. Kaunilt valjaktp-
senud Sauternes.

MAMETE PREVOSTINI,
BIANCO TERRAZZE RETICHE DI SONDRIO

Baltpack

Vaélimuselt kirgas kuldkollane. Aroomid on alguses ta-
gasihoidlikud, tunda on mustséstralehti, aniisi, joodi.
Avanedes muutub |6hn intensiivsemaks ja lisanduvad
ananass, murakas, muskaat ning vaarishallitus. Maitse
on keskmise taidluse ja intensiivsusega, magusust Ule
keskmise. Iseloomulikud on kipsenud murakad, mus-
kaatpahkel, vanilje ja méddukad vaarishallituse ntansid.
Jarelmaitse on keskmise pikkusega ja seda kaunistab
kena mineraalne happesus.

VINO PASSITO 2009, VERTEMATE IGT
Valtellina, Itaalia

15 ¢l / hind 57.00

Manipenny

Varvuselt kirgas kuldkollane, aroom hasti intensiivne,
tunda on urdid, fenkol, aniis, lisaks kamprit, laimi ja
mandleid. Maitse on maskuliinselt tdidlane, alkohoolne,
tunda Urte ja mandlit, lisaks veel pistaatsiapahklit. Jarel-
maitse on tanu alkoholile soojalt virtsikas. Intrigeeriv ja
huvitav vein.
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RECIOTO DELLA VALPOLICELLA CLASSICO, :.- Juia, - fmw "“
VILLA GIRARDI | IRAR 0 _Rembqu !

Veneo, Itaalia _ B Auouolclis
37,5 / hind 19.30 BBeLLA vaLroL i1 1A e
Bestwine e )

CLASSH oo AL bt

2008

Valimuselt tume granaatpunane. Aroomid on intensiivselt

lopsakad ja nooruslikud, tunda on kirsikommi, viigimarja,

kakaouba, nelki, likddrsust ja tagaplaanil kerget suitsusust. . ln&?.‘,‘,‘.‘;',",‘,’“‘,,‘.""""“"‘ a
Maitse on tdidlane ja lopsakas, magususelt keskmine. Maitses UIFICAZIONE DEL GRUPPO TECHICO

domineerivad kirsid, méru $okolaad, likéérikommid, aroonia, PRODUCT OF ALY
nelk, kohvirést ja suitsusus. Jarelmaitses kena mahlakas mar-
japark koos meeldiva happe ja suhkru simbioosiga.

150 KOOK 2014 #1



POLTSAMAA KULDNE 2005
]

hind 6.19

Liviko

Poltsamaa [l
Ku 1(1 ne Kodumaine dunavein, mis otsa lI6ppenud sama aastakaigu Tom-

] mu asendajana meie veiniriiulitel ntGd Pdltsamaa Felixi esindus-

veinina hakkama peab saama. Véalimuses on varv arenenud me-

revaigukarva pruuniks. Aroomis stigisounad ja naturaalne siider,
tunda on marga pohku ja Serrilikke ntiansse koos soolakate pahk-
lite I6hnaga. Maitse kipsenud ja hasti intensiivne. Paletis domi-
neerivat dunasust saadab pahkli ja mandli orkester koos méddu-
ka dunhappega taustal, mis lisab veinile ponevust. Alkohol veinis
taiendab pilti magusate virtsidega. Magususe aste on keskmine
— tdnu laagerdumisele on vein muutunud kuivemaks. Sobilik 6u-
nadessertide ja heleda moosiga serveeritud kévemate juustude
korvaseks. Valmis nautimiseks ntdd ja kohe, aga kestab arvata-
vasti veel jargmised kaks aastat.
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