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HARTENBERGER
CREMANT BLANC DE BLANCS

*

Tridens
hind 10.40

Intensiivse helekollase varvusega.
Keskmise suurusega Uhtlased
mullid. Aroomid keskmise
intensiivsusega, sealt leiab

martsipani, piibelehte, maikellukest,

laimi, magusat sidrunit. Maitse
kuiv, keskmise intensiivsusega.
Paletis ohtralt greipi, laimi, lisaks
orn jasmiininanss ja mineraalsus.
Susihappegaasist tekkiv mousse on
pehme ja kestab pikalt. Jarelmaitse
pikk, tsitruseline ja kergelt
happene.

ZINCK
CREMANT BRUT

*

Prike
hind 12.60

Heleda, rohekas-kollase varvusega.

Keskmise suurusega mullid.
Aroomid delikaatsed, pirnised,
ounased. Lisanduvad veel ingver
ja kerged rostinoodid: pahklid,
leivakoor. Maitse kuiv, keskmise
intensiivsuse ja erksa puuviljalise
karakteriga. Esmalt pirnised ja
ounased nlansid saavad taiendust
pahkliste ja leivaste maitsete naol.
Maitses on vein kuiv, keskmise
intensiivsuse ja taidlusega.
Mousse on pehme ja siidine.
Jarelmaitse pikk, Uhtlase happe ja
puuviljasusega. Aperitiiviks sobiv
rldbe.

CREMANT D°ALSACE
DOMAINE LEON BEYER

Liviko
hind 14.05

Kuldkollase vérvusega. Uhtlased,
keskmise suurusega mullid.
Aroomid on (le keskmise
intensiivsed ja ntansirikkad —
tunda sidrunikreemi, valgeid
virsikuid, valgehallitusjuustu, void,
leivakoort. Maitse kuiv, keskmise
intensiivsusega, kreemine ja samas
monusalt happene. Heas balansis
ja elegantne. Stsihappegaas

on moddukas ja tostab kenasti
maitseid esile. Jarelmaitse happene
ja mineraalne.

CHATEAU RIVES BLANQUES,
BLANQUETTE DE LIMOUX
BRUT, 2011

*

Baltic Pack Est
Hind 12.80

Kuldkollane varvus ja thtlased
keskmised mullid. Aroomid
keskmise intensiivsusega.
Kreemised, voised, pahklised.
Maitses téusevad esile pahklised ja
voised niansid koos tsitruskoore
morudusega. Mousse jéuline ja
struktuurne, hapet moddukalt,
jarelmaitse kaob kiirelt ja jadb veidi
moruks. Vein vajab ehk aega, et
taastuda transpordist tekkinud
narvilisusest.

, JOSEPH CATTIN,
CREMANT D'ALSACE BRUT

*
Kiil ja Ko
hind 11.05

Tugeva kuldkollase varvuse ja
keskmise suurusega mullidega
crémant. Aroomid on intensiivsed ja
esmalt on tunda heledaid rosinaid,
kuivatatud virsikuid, apelsinikoort.
Lisanduvad taimsed noodid:
rooskapsas, herned. Maitse kuiv,
keskmise intensiivsusega. Paletis
on segu kuivatatud puuviljadest

ja taimsetest nootidest. Hapet on
vahe ja jarelmaitse luhike. Mousse
vajub kiiresti dra.

LA CHETEAU CREMANT
DE LOIRE
BRUT

*

MV Eesti
hind 10.45

Helekollase varviga. Keskmise
suurusega mullid. Aroomid
keskmise intensiivsusega.

Ninna tungib pirnikoort, adrut,
sidrunikoort, kustukummi ja
petrooli. Maitse kuiv, keskmise
intensiivsusega, tunda soolakas
mineraalsus ja jasmiini ning tsitruste
nUansid. Maitse on lthike, kestma
jaab pikk happesus koos greibi
morudusega. Aperitiivi stiiliga
crémant.

SIEUR D'ARQUES,
»TOQUES ET CLOCHERS"
CREMANT DE LIMOUX
MILLESIME BRUT, 2007

*

Baltic Pack Est
15.60

Varvilt sigav kuldkollane.

Peene Uhtlase mulliga. Aroomid
intensiivsed ja lopsakad. Esmalt
tunda rostitud soolamandleid, rosti,
UlikGpset 6una, pdhku, sidrunidli.
Lisandub parmiseid ja lopsakaid
aroome. Maitse kuiv ja intensiivne,
ohtralt rostiseid ja mineraalseid-
soolakaid ntiansse koos tsitruste ja
ounase happega. Maitse on pikk,
Uhtlane, elegantse peene mulliga.
Jéuline ja lopsakas crémant.

KOOK 2014 #3

159



»TUTIDI®
PIEMONTE CORTESE
FRIZZANTE DOC, 100 CL
T0OSO0 S.P.A

*

SPI Distribution (Estonia)
hind 7.05

Valimus kirgas heleroheline,
gaasilisus margatav vaikeste
mullide néol. Aroomid delikaatse
intensiivsusega, seal leidub heledaid
marju: tikreid, valgeid sostraid.
Lisaks rabarberit ja sidrunit. Maitse
kuivemapoolne, delikaatne ja
kerge kehaga. Hapukas-magusad
puuviliad ja marjad. Kerge
sUsihappegaas ja jarelmaitses
magus-hapu sidrun teevad sellest
veinist hea suvise vdrskendaja.

»GIUSEPPE GALLIANO“
BORGO MARAGLIANO
CHARDONNAY
VINO SPUMANTE, BRUT, 2012

*

Vein ja Gurmee/ Favilla
Hind 13.90

Valimus vasekarva kollane, kesk-
mise suuruse mullidega. Aroomid
keskmise intensiivsusega, tunda
on papaiat, kannikest, dunakoort,
mandleid ja meresoola. Maitse kui-
vapoolne, keskmise intensiivsuse ja
taidlusega. Paletis on tunda troopi-
lisi, kergelt magusaid puuvilju, kar-
demoni ja 6rna valge pipra nooti.
Gaasilisus on pehme, jarelmaitse
moru ja seda on tasakaalustamas
magus-hapu puuviljasus.
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,FRANCESCO GALLIANO“
BORGO MARAGLIANO
BLANC DE BLANCS
V.S.Q METODO TRADIZIONALE
MILLESIMATO, 2010

*

Vein ja Gurmee / Favilla
hind 26.90

Valimus stigav kuldkollane, vaikeste
Uhtlaselt tousvate mullidega.
Aroomid intensiivsed ja lopsakad.
Tunda kuivatatud virsikut ja
banaani, vdid, seeni ja pahkleid,
mineraalset joodisust. Maitse kuiv,
intensiivne ja taidlane. Alguses
tunda marmelaadiseid puuvilju,
juustu, voilille. Mousse on pehme
ja siidine, jarelmaitses struktuurne
hape ja mineraalsus. Jéuline ja
maskuliinne vahuvein.

RIBOLLA GIALLA
SPUMANTE "FENIS", 2011

*

Bestwine
hind 17.60

Intensiivse kuldkollase varvi ja
peene Uhtlase mulliga. Aroomid
intensiivsed, esmalt hiippavad
ninna akaatsiaoite, mandlite ja
ebaktdoonia aroomid. Lisandub
Urdisus loorberilehe ja tGtmiani
ndol. Maitse kuiv, intensiivne. Tunda
Urdiseid ja pahkliseid noote, mousse
on pehme ja Uhtlane. Jarelmaitses
paras annus morudust, mida on
balansseerimas kena happesus.
Huvitav ja intrigeeriv vahuvein.

VALTIGNOSA, 2012
CORTESE DELL'ALTO
MONFERRATO
DOC, FRIZZANTE

*

Vein ja Gurmee / Favilla
hind 13.70

Valimus kirgas ja rohekas,
sUsihappegaas on vaevumargatav
kerge peene mulli ndol. Aroomid
intensiivsed, pokaalis on toeline
lilleaed: liiliad, kallad, jasmiin,
maikelluke koos 6rna laimikoore
nuansiga. Maitse poolkuiv, kerge
keha ja keskmise intensiivsusega.
Paletis domineerivad lillelised

ja puuviljased maitsed. Kerge
sUsihappegaas lisab intensiivsust
ja toob esile varskendava happe.
Jarelmaitse kerge méru-magusa
kombinatsioon. Kerge ja suvine,
orna mulliga vein.

LA GIOIOSA,“AUREA*
BLANC DE BLANCS
SPARKLING BRUT

*

Dunker Estonia
hind 8.40

Varvus hele rohekas-valge
varjundiga, mullid tle keskmise
suurusega. Aroomid intensiivsed
ja sealt leiab ohtralt dusessi,
pirnikoort, muskaadiseid niansse
ja troopikat. Maitse kergelt
magus, keskmise intensiivsuse

ja kerge kehaga. Maitses
domineerivad magusad eksootilised
puuviljad, jarelmaitse keskmise
pikkusega, vahese happe ja
kerge magususega. Rahvalik ja
pretensioonitu vahuvein.

"FRANCOIS 1", 2012
VINO SPUMANTE BRUT
(METODO CLASSICO)

*

Manipenny
hind kaupluses Veinituba 20.85

Valimus vorgutavalt kuldkollane,
Uhtlase peene mulliga. Aroomid
intensiivsed ja Ullatavalt taimsed:
spargel, ndges, ka kama. Taustal
on kipset martsipaniéuna ja sid-
runikoort koos kerge rostise nian-
siga. Maitse algul kergelt magus,
lopsakalt puuviljane, mousse on
elegantne. Jarelmaitses tulevad esi-
le elegantsed ja kerged happesed
ndansid ja mineraalsus.

TERRE DEL POGGIO
VINO SPUMANTE BRUT

*

Manipenny
hind Veinitoas 11.95

Vein on heleda rohekas-kollaka
tooniga. Keskmise suurusega
stsihappegaasimullid. Aroomid on
intensiivsed ja hasti puuviljased:
ohtralt magusat pirni, tutti-frutti
komme, banaani. Lisanduvad
estragon ja raudrohi. Maitse
intensiivne, kerge kehaga ja kergelt
magusa puuvilja karakteriga, mull
keskmine. Jarelmaitse I6peb kiirelt
ja dusess domineerib kogu paletis.
Lihtne puuviljane vahuvein.
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BRANCOTT
ESTATS

AUSTRAALIA JA UUS-MEREMAA

TEMPUS TWO
“COPPER MOSCATO“

*

Svensky Kaubandus
hind 13.80

Valimus rohekas-kollane, tGhtlaselt
tousvate peenikeste mullidega.
Aroomid intensiivsed ja seal
domineerivad muskaadi ntansid,
mango, roos, litsi. Maitse on kerge,
magus ja intensiivne. Lopsakalt
puuviljane ja troopiline, kerge
sUsihappegaas lisab varskust.
Jarelmaitses aitab magusust
balansseerida mdddukas hape.
Magusasopradele ja magustoitudele
hea kaaslane.
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ROLLING
PINOT GRIGIO / CHARDONNAY
SPARKLING CUMULUS WINES

*

Kiil ja Ko
hind 9.60

Valimus selge 6lgkollane, suurte
Uhtlaselt tdusvate mullidega.
Aroomid keskmise intensiivsusega,
esmalt tunneme kipseid dunu,
kibuvitsa. Lisanduvad taimsed
kapsa ja kaalika aroomid. Maitse
kuiv, keskmise intensiivsuse ja
taidlusega. Maitsepaletis tunneme
ounakoort, pahkleid ja mandleid.
Stsihappegaas on ule keskmise
tugev. Jarelmaitses kaob hape
kiiresti ja kestma jadb morudus.

JACOB’S CREEK
CHARDONNAY / PINOT NOIR
BRUT CUVEE

*

Pernod Ricard Estonia
hind 9.30

Kuldkollase varvusega ja suure
mulliga vahuvein. Aroomid
keskmise intensiivsusega. Esmalt
tunda sidrunikoort, mangot.
Lisanduvad rostised, pahklised ja
kreemised nliansid. Maitse kuiv,
keskmise intensiivsuse ja taidlusega.
Kreemised ja Umarad puuviljased
maitsed koos kerge pahkli- ja
rostinoodiga taustal. Mousse on
jouline ja jarelmaitses ka paras
kogus hapet varskendust toomas.

BRANCOTT
SAUVIGNON BLANC BRUT

*

Pernod Ricard Estonia
hind 9.30

Valimus selge kirgas rohekas-
kollane, Ule keskmise suured
stisihappegaasimullid. Aroomid
korge intensiivsusega, tunda
aromaatset mustsostart,
mustsostralehti, kiivit, draakonivilja
ja laimi. Maitse kuiv, intensiivne.
Taidlus noks alla keskmise.
Maitsemeeli 6rritavad tugevad
karusmarja ja mustsostra

maitsed koos kiivi eksootikaga.
SuUsihappegaas lisab varskust,
jarelmaitse on pikk ja erksa
happega. Klassikaline Uus-Meremaa
Sauvignon Blanc, mis saanud uue
maitsedimensiooni stsihappegaasi
naol.



WEINGUT ANSELMANN
RIESLING SEKT BRUT, 2011

*

Prike
hind 11.90

Kirkalt selge ja hele, suurte aeglaste
stisihappegaasimullidega. Aroom
keskmise intensiivsusega, selles on
ohtralt tsitrusvilju ja kollast kiipset
ouna koos soolaka mineraalsusega.
Maitse kuiv, intensiivne ja kerge
kehaga. Paletil domineerivad sidrun,
ounakoor, greip. Stsihappegaas
algul intensiivne, kuid kaob kiiresti.
Pikk Uhtlaselt happene jarelmaitse
koos mineraalsete nootidega.
Aperitiivi stiilis kergem Sekt.

BARON KNYPHAUSEN
RIESLING SEKT BRUT, 2010

*
Liviko
Hind 16.60

Valimuselt kuldse helgiga kollane
vahuvein, thtlase keskmise mulliga.
Aroomid intensiivsed ja esmalt
juurviljased — tunda kaalikat,
kapsast. Lisanduvad sidrunikoor,
klps virsik, litsi. Maitse kuiv,
modduka intensiivsuse ja kerge
kehaga. Maitses sidrunimarmelaad,
ounakoor. Gaasilisus kaob kiirelt,
jarelmaitse pikalt happene ja kergelt
soolakas. Aroomid lubavad rohkem
— maitse ei jdua jarele.

CREMANT DE LUXEMBOURG
BRUT ELEGANCE

*

Tridens
hind 10.70

Helkleva kuldkollase vérviga. Uht-
laselt tdusvad keskmise suurusega
mullid. Aroom Ule keskmise inten-
siivne, selles domineerivad kipsed
paradiisiunad, kibuvitsamari, ana-
nass, greip. Maitse kuiv, intensiivselt
ounane ja tsiruseline. Jouline gaa-
silisus. Jarelmaitses dunaseemne ja
greibi mérudus.

REICHSGRAF v KESSELS

2009 RIESLING
BRLT

SAKSAMAA JA LUKSEMBURG

MAJORAT
REICHSGRAF VON KESSELSTATT
RIESLING SEKT BRUT, 2009

*

Bestwine
hind 17.90

Intensiivse kuldkollase varvusega
ja peene, Uhtlase mulliga Sekt'i
aroomides domineerivad lillelised
noodid ja kiipsed luuviljad: saialill,
nartsiss, virsik, aprikoos. Lisaks on
mineraalsust ja tsitrusviljade koort.
Maitse kuivemapoolne, intensiivne
ja kalluslikult puuviljane — sealgi on
tunda virsikud, kiips éun, saialill.
Mull on maitses peen ja Uhtlane,
jarelmaitses pikk dunane happesus
ja mineraalsus. Hea Sekt'i stiilindide.
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